


DF = dairy-free / GF = gluten-free / SF = sugar-free / VG = vegetarian / V = vegan
Per piacere, informi il nostro Personale di sala in caso soffra di allergie alimentari. 

Tutti i prezzi sono in Euro, comprensivi di tutte le tasse applicabili e tassa di servizio. 
Please inform our staff if you have food allergies. All prices are in Euro and inclusive of all applicable taxes and service charge.

Uova e specialità del giorno
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Contorni
10

BREAKFAST

WAFFLE AL CAVOLO FERMENTATO
Fermented cabbage waffle                                                                 

Hummus di ceci, insalata verde                                                                         
dressing allo yogurt e peperoncino                                          

Chickpea hummus, garden salad,                                   
spicy yoghurt dressing                          

VG
 ​

OMELETTE AL TARTUFO
Truffle omelette

​Formaggio caprino, 
funghi saltati, salsa tartufata 

‘Caprino’ cheese, sautéed mushrooms, truffle paste
VG - SF

UOVO FRITTO
Fried egg

Capocollo di Martina Franca,                                   
crostini di focaccia fatta in casa, salsa verde

Martina Franca capocollo,                                                                          
homemade focaccia croutons, green sauce                                                                            

DF - SF

BIVIUM BREAD TOSTATO                                                              
CON UOVO IN CAMICIA                                                           

Sourdough toast & poached egg                                                               
Guacamole di piselli, salsa olandese, insalata mista  
Greenpeas guacamole, hollandaise sauce, mixed salad

VG - SF
​

BIVIUM BREAD TOSTATO CON FUNGHI                                              
Sourdough toast & seasonal mushrooms

Basilico, sottaceti, burro di nocciole                                                                                     
Basil, pickles & hazelnut butter

V - SF - DF
​

​​SMOOTHIE AL CACAO
Cocoa smoothie bowl

Latte d’avena, granola fatta in casa,                         
frutta secca, frutti rossi

Oat milk, homemade granola,                                     
dried fruits, red berries​

V - DF

SMOOTHIE PERA E CURCUMA                        
Pear & turmeric smoothie bowl
Semi, frutti di bosco, frutta secca

Seeds, wild berries, dried fruits
V - GF - DF

 
La colazione all’italiana

Panificazione d’autore, succo fresco fatto in casa, la tua bevanda calda più amata
Signature bakery, fresh homemade juice, your most-liked hot beverage
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Formaggio di capra / Goat Cheese 
Bacon croccante / Streaky Bacon

Salsicce Norimberga / Nuremberg Sausage
Trota salmonata / Smoked Salmon Trout 

Verdure di stagione scottate / Panseared Seasonal Vegetables
Spinaci all’olio di oliva / Olive Oil Spinach 

Brodo di pollo / Chicken Broth

L’esperienza ‘Aroma’
Il nostro Chef vi tenterà con la sua proposta giornaliera da abbinare ad una fresca bevanda fatta in casa

Allow our Chefs to temp you with their daily specials to be paired with our fresh homemade beverages
45 

Juices 8
COLOSSEO

Barbabietola, mela, curcuma, limone, pompelmo
Beetroot, apple, turmeric, lemon, grapefruit

ENERGIZING - DF - GF - SF - V

CIRCO MASSIMO
Sedano, mela verde, limone, zenzero, prezzemolo

Celery, green apple, lemon, ginger, parsley
DETOX - DF - GF - SF - V

BOCCA DELLA VERITÀ
Melone, pera, mela, ginseng, zenzero

Melon, pear, apple, ginseng, ginger
ANTI-OSSIDANT - DF - GF - SF - V

FORI IMPERIALI
Cocomero, tisana ai frutti rossi, pesca
Watermelon, red fruits infusion, peach

ENERGIZING - DF - GF - SF - V

Shot 5

ARIA
Limone, zenzero, miele

Lemon, ginger, honey
DF - GF - SF - V

ACQUA
Zenzero, limone, curcuma, cannella

Ginger, lemon, turmeric, cinnamon
DF - GF - SF - V

FUOCO
Carota, zenzero, curcuma, limone

Carrot, ginger, turmeric, lemon
DF - GF - SF - V

TERRA
Limone, mela verde, kiwi, zenzero

Lemon, green apple, kiwi, ginger
DF - GF - SF - V

Kombucha 8

ROSA, JETLAG & CAMOMILLA
MELONE, LEOMON VERBENA & GINGER YUZU

CAFFÉ MONORIGINE, MANGO & VANIGLIA
Rose petals, Jetlag & Chamomile leaves

Melon, Lemon verbena & Ginger yuzu leaves
Single-origin coffee, Mango & Vanilla

Smoothies 10

PONENTE
Mirtilli o fragole, banana, chlorella, latte di cocco

Blueberries or strawberries, banana,                         
chlorella, coconut milk

SF - DF - V

LEVANTE
Cacao, datteri, banana, burro d’arachidi,             

latte vegetale 
Cocoa, dates, banana, peanut butter, plant milk

SF - DF - V

MEZZOGIORNO
Curcuma e lassi alla curcuma, yogurt, miele,           

menta, latte vegetale
Turmeric & turmeric lassi, yoghurt, honey,                      

mint, plant milk
SF - VG

Drink mattutini 8

ROMAN EXPRESS
Vermouth sofisticato, soda al cold brew

Sofisticato vermouth, cold brew soda

ARAUSIO
Estratto di carota, vodka, balsamico, spezie

Carrot extract, vodka, balsamic vinegar, spice mix 

DOMUS AUREA
Frutta di stagione, bollicine, limone

Seasonal fruit, bubbles, lemon

 Caffè
ESPRESSO, RISTRETTO 6                                   

MACCHIATO, AMERICANO,                                                                      
DOUBLE ESPRESSO 7                                           

CAPPUCCINO, CAFFELLATTE 8 
COLD BREW 9

CAFFÈ FILTRATO 10
LATTE  9

Intero, d’avena, di mandorla, di riso
Whole, oat, almond, rice Tè 

NOTOS HOMEGROWN FRUIT TEA 9                                                                            
ENGLISH BREAKFAST, EARL GREY 9                                        
IMPERIAL TUNG TING OOLONG 9             

HEALTH AND WELLBEING 9
LEMON VERBENA, MOUNTAIN BERRY 9                                             

JETLAG PM RELAX, HERBAL SPICED CHAI 9
NOBO WHOLE FRUIT 9

CHAMOMILE FLOWERS 9                                      
GINGER YUZU, SILVER LEAF, MATCHA 10                                                                   


