
Benvenuti al BIVIUM Restaurant — un crocevia di sapori, dove la tradizione italiana si trasforma in un racconto culinario contemporaneo.  
Guidati dallo Chef Fabio Sangiovanni, vi invitiamo ad intraprendere un viaggio nel gusto, nel territorio e nell’innovazione,  

in cui ogni piatto è realizzato con profondo rispetto per gli ingredienti, la stagionalità e le loro origini.

Welcome to BIVIUM Restaurant — the crossroads of flavor, where Italian tradition evolves into a contemporary culinary narrative.  
Guided by Chef Fabio Sangiovanni, you are invited to embark on a journey of taste, territory, and innovation,  

where every dish is crafted with deep respect for its ingredients, the seasons, and their origins.

                    BIVIUM



PANE BIVIUM FATTO IN CASA Focaccia al rosmarino e grissini artigianali SF - 1, 2, 6, 7, 9, 10, 11  

BIVIUM Bread, rosemary focaccia, artisanal breadsticks

7

ANTIPASTI
RICCIOLA*** SCOTTATA, mela annurca, cannella 5, 13  
Seared amberjack***, annurca apple, cinnamon 

32

LUNAPARK DI VERDURE V - 6, 12, 13  
Vegetables galore 

27

CIPOLLA AL FORNO, arachidi, timo VG - 1, 2, 3, 12 

Baked onion, peanut, thyme 

27

TARTARE TIEPIDA DI MANZO AFFUMICATA***, capperi, senape SF - 3, 11, 12, 13

Warm smoked beef tartare***, capers, mustard 

32

SUPER SALAD SF - 2, 6, 10, 14  
Insalata a foglie, hummus di ceci della Tuscia, pomodorini, cetrioli, menta, mela verde, una proteina a scelta tra: pollo, spigola, verdure 
Salad leaves, Tuscia chickpea hummus, cherry tomatoes, cucumber, mint, green apple, a protein of your choice: chicken, bass, vegetables

39

BURRATA, rucola, alici*** e tarallo napoletano 3, 5, 9, 13 
Burrata, rocket, anchovies***, Neapolitan tarallo

29

ZUPPE, PASTA, RISOTTI
PAPPA AL POMODORO, pecorino, mentuccia VG - 3, 9, 10, 12 
Tomato ‘pappa’, pecorino cheese, mint

27

ZUPPA, lenticchie di Santo Stefano, cereali V - 9, 12, 14 
Santo Stefano lentils and cereals soup

29

SPAGHETTONE DI GRAGNANO, pomodoro del Piennolo, basilico, salsa di parmigiano VG - 3, 9, 12 
Gragnano Spaghettone, Piennolo tomatoes, basil, parmesan sauce

29

LA CARBONARA, uovo, guanciale croccante, pecorino romano 3, 9, 12, 13, 14 
Carbonara, egg, crunchy guanciale, Roman pecorino

29

TONNARELLO, cacio, pepe, ricci di mare* 3, 4, 5, 8, 9, 12  
Tonnarello pasta, cacio cheese, black pepper, sea urchins*

32

RISOTTO, curcuma, carota bruciata, polline di finocchietto VG - 3, 12, 13  
Risotto, turmeric, burned carrot, wild fennel pollen

29

 = Fitness / SF = Sugar free / VG = Vegetarian / V = Vegan 
 Tutti i prezzi sono in Euro, comprensivi di tutte le tasse applicabili.  / All prices are in Euro and inclusive of all applicable taxes. 

* Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva (-20°C per 24 ore) conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004.
 * Fish to be consumed raw or practically raw has undergone a preventive remediatoin treatment (-20°C for 24 hours) in compliance with provisions of Reg. CE 853/2004. 

*** Prodotto sottoposto ad un processo di abbattimento termico negativo per preservarne la salubrità. / ***This product has undergone a negative thermal treatment to ensure its safety and quality 
 Certificazione Aquaculture Stewardship Council: i prodotti ittici sono stati allevati e confezionati in modo da minimizzare l’impatto sociale e ambientale dell’acquacoltura. 

Aquaculture Stewardship Council Certificate: seafood has been farmed and packed in a way that minimizes the social and environmental impacts of aquaculture.
1 Arachidi - 2 Frutta secca - 3 Latte e derivati - 4 Molluschi - 5 Pesce - 6 Semi di sesamo - 7 Soia - 8 Crostacei - 9 Cereali contenenti glutine - 10 Lupini (vegetale) - 11 Senape - 12 Sedano -13 Anidride solforosa e solfiti - 14 Uova e derivati

1 Peanuts - 2 Treenuts - 3 Milk & Milk products - 4 Molluscs - 5 Fish - 6 Sesame Seeds - 7 Soya - 8 Crustaceans - 9 Cereals containing gluten - 10 Lupin - 11 Mustard - 12 Celery - 13 Sulphur Dioxide - 14 Eggs  



SECONDI
POLLETTO AFFUMICATO, peperoni arrostiti 
Smoked cockerel, roasted peppers 

37

“ROMA-MILANO”, saltimbocca*** croccante, prosciutto, salvia 3, 9, 12, 13, 14 
“Roma-Milano” crunchy saltimbocca***, ham, sage 

49

BRANZINO*** ALLA MUGNAIA, limone, capperi 3, 5, 12, 13 

Mugnaia seabass***, lemon, capers 

39

UOVO MORBIDO, zucca, formaggio erborinato, liquirizia VG - 3, 12, 14 

Soft egg, pumpkin, blue cheese, liquorice 

32

CONTORNI
PATATA “JOSPER” V

Josper potatoes

17

VERDURE ALLA GRIGLIA V

Grilled vegetables

21

INSALATA VERDE V

Green salad

17

VERDURE DI STAGIONE RIPASSATE V

Sautéed seasonal vegetables

17

DOLCI
GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI VG - 1, 2, 3, 13, 14 
Homemade ice-cream and sorbets

13

TIRAMISIX VG - 3, 14 
Six Senses Tiramisu

19

BIANCOMANGIARE ALLA MANDORLA V - 1, 2  
Almond Biancomangiare

19

FRUTTA DI STAGIONE V 
Seasonal fruit platter

17

 = Fitness / SF = Sugar free / VG = Vegetarian / V = Vegan 
 Tutti i prezzi sono in Euro, comprensivi di tutte le tasse applicabili.  / All prices are in Euro and inclusive of all applicable taxes. 

* Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva (-20°C per 24 ore) conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004.
 * Fish to be consumed raw or practically raw has undergone a preventive remediatoin treatment (-20°C for 24 hours) in compliance with provisions of Reg. CE 853/2004. 

*** Prodotto sottoposto ad un processo di abbattimento termico negativo per preservarne la salubrità. / ***This product has undergone a negative thermal treatment to ensure its safety and quality 
 Certificazione Aquaculture Stewardship Council: i prodotti ittici sono stati allevati e confezionati in modo da minimizzare l’impatto sociale e ambientale dell’acquacoltura. 

Aquaculture Stewardship Council Certificate: seafood has been farmed and packed in a way that minimizes the social and environmental impacts of aquaculture.
1 Arachidi - 2 Frutta secca - 3 Latte e derivati - 4 Molluschi - 5 Pesce - 6 Semi di sesamo - 7 Soia - 8 Crostacei - 9 Cereali contenenti glutine - 10 Lupini (vegetale) - 11 Senape - 12 Sedano -13 Anidride solforosa e solfiti - 14 Uova e derivati

1 Peanuts - 2 Treenuts - 3 Milk & Milk products - 4 Molluscs - 5 Fish - 6 Sesame Seeds - 7 Soya - 8 Crustaceans - 9 Cereals containing gluten - 10 Lupin - 11 Mustard - 12 Celery - 13 Sulphur Dioxide - 14 Eggs  


